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Chao da Portela

Colheita Tinto 2015
[{To | I- [ ORI DOURO D.O.C.
Castas..erenerneernenenns 50% Touriga Nacional

EStagio...nrenenerereennnne

Engarrafamento

Producao........cceeeesuereerrrnne

Teor Alcodlico:
Embalagem

Endlogo::

QUINTA DE SANTA EUGENIA
DOURO

30% Touriga Franca
20% Tinta Roriz

Em cubas de inox com controle de
temperatura, extracao a frio, permite
vinhos concentrados de grande
equilibrio, entre aromas, taninos e acidez.

Estagiou 20% do vinho durante
6 meses em barrica de Carvalho
Francés e 2 meses em garrafa.
Abril 2015

14.000 Garrafas 750ml

Cor: avermelhada.

Aroma: Notas de café,

fruta madura.

Sabor: macio, profundo, persistente,
equilibrado e boa acidez

13,5% Vol.

D ROMINACAD DE ORBGEM
CONTROMLARA

Caixa de 6 un.

Rui Varela



